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SUTOE T ST Da venerdi a domenica la 22° edizione della partecipata sagra

Tutto pronto per celebrare la ciuiga

NICOLA MASCHIO

SAN LORENZO DORSINO - Una
manifestazione diventata or-
mal un punto di riferimento,
un evento atteso, simbolo non
solo delle tradizionl locall ma
capace, soprattutto, di Inno-
varsi nel tempo, diventando in-
ternazionale,

Tutto pronto per la 22° edizio-
ne della Sagra della ciuiga, che
venerdi, sabato e domelca si
svolgera nella consueta sede
di San Lorenzo Dorsino. Un ap-
puntamento che & riuscito or-
mai a scavalcare ogni confine,
hanno splegato gll organizzato-
ri, e che ha segnato fino ad oggi
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numeri darecord: circa 15 mila
visitatori accolti durante ogni
edizione, 10 associazionl e 60
espositori coinvolti nell'allesti-
mento dell'evento di quest’an-
no, ma soprattuttol'ottenimen-
to dell'amblto riconoscimento
di Sagra di Qualita a livello ita-
lano. Insomma, Il lavoro della
pro loco di San Lorenzo in Ba-
nale, organizzatrice della mani-
festazione, porterd anche in
questanuova edizione elemen-
ti di valore e innovazione, ma
sempre nelrispetto delle tradi-
zlonl che le hanno permesso di
affermarsi a livello locale e in-
ternazionale.

wPuntare sulla qualita per noi
ormai & un obbligo, come dimo-

strato dagll elevati standard
raggiunti - ha spiegato Samue-
le Aldrighetti, presidente della

lontariato che, ha aggiunto Al-
drighetti, quest'anno ha chia-
mato a raccolta oltre duecento

prolocoor ice.-Daan-
ni il marchio che ab-

persone, intente ad allestire la

azlone

blamo ottenuto ¢l contradd}-
stingue per un prodotto, la clul-
ga, che & tiplco del nostro terrl-
torio. Negll ultiml anni le pre-
senze hanno subito un’impen-
nata: [ borgo perd & molto ple-
colo e alle volte forse non adat-
to per cosi tante persone, quin-
di anche la questione della si-
curezza va affrontata nel modo
glusto. Mala nostra sagra & an-
chequesto e ne siamo orgoglio-
si, quindi il format non si cam-

Fondamentale il ruolo del vo-

il
maltempo dl queste ultime
glornate, Ma altrettanto Impor-
tante & stato I'apporto del pri-
vatl, che ancora una volta met-
teranno a disposizione | loro
voltl storlcl per ospltare la sa-

a.
Nel frattempo, lo scorso 26 ot-
tobre l'evento & stato aperto
dallo chef stellato Peter Bru-
nel, con una cena gourmet de-
dicata proprio alla ciuiga. Un
inizio niente male per una sa-
gra che quest'anno, in modo
ancora maggiore rispetto alle

precedentl edizionl, ha deciso
di puntare in alto.

«Tutto questo & un chiaro
esempio di ¢id che le pro loco
possono riuscire afare-hacon-
cluso la presidente di queste
ultime, Monica Viola. - L'ingre-
diente principale che mettono
all'interno di ogni appuntamen-
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to & I'amore per il territorio,
preservando le tradizioni e in-
novandole con idee diverse in
ogni occasione. E questo & cio
che viene riconosciuto non so-
lo dai trentini che frequentano
le manifestazioni, ma anche e
soprattutto dai tanti ospiti che
vengono da fuorie,



