Novita per la festa che mette insieme Zambana e Nave San Rocco

Antiche Terre torna nel week end

TERRE D'ADIGE - Zambana e
Nave San Rocco sono pronte
per la prima vera festa condi-
visa da quando, lo scorso pri-
mo gennaio, € nato il nuovo co-
mune unico di Terre d'Adige
(3.100 abitanti, dopo la fusio-
ne). Sabato e domenica sara
Zambana Vecchia ad ospitare
la seconda edizione di Antiche
Terre. Ad animare i due giorni
di festa circa 200 volontari, con
la regia delle due Pro Loco di
Zambana e Nave San Rocco:
«Per il momento le Pro Loco re-
steranno autonome ma, chissa,
tra qualche anno, i bimbi che
oggi vanno alle elementari non
ne troveranno la ragione e si
sentiranno cittadini di Terre
d'Adige» osserva la presidente

della Pro Loco di Zambana Mo-
nica Viola. L'edizione 2019 di An-
tiche Terre viaggia su due bina-
ri. Quello della memoria stori-
ca, innanzitutto: nel 1955-1956
Zambana fu evacuata per le fra-
ne dalla Paganella. Il paese ri-
nacque al di la dell’Adige. Alla
festa del prossimo week-end
verranno proiettati a ciclo con-
tinuo filmati d'epoca e intervi-
ste ai paesani di allora. Mentre
altri documenti di cronaca di-
ventata storia testimonieranno
I'altro dramma vissuto dalla co-
munita, I'alluvione del 1966 che
colpi soprattutto Nave San Roc-
co. Non mancheranno antichi
mestieri, attrezzi agricoli di un
tempo in mostra, giochi «de ‘sti
ani», mentre decine di figuranti

indosseranno abiti tipici del se-
colo scorso, dai primi del No-
vecento agli Anni Trenta-Qua-
ranta. Ci sara anche la tecnolo-
gia, perd: una app per una cac-
cia al tesoro fotografica negli
angoli pit inediti del paese. E
verra ufficialmente inaugurato
il parco intorno alla cinquecen-
tesca Chiesa di Zambana Vec-
chia, con accesso dal passaggio
sotto il vallo. Nove «osterie»
proporranno vini del territorio
e piatti della tradizione. Per fare
acquisti, pero, servira cambiare
i propri euro nella moneta della
festa, i «terrini». [l sogno, nem-
meno troppo celato, & pero an-
cora pil grande. Riavere una
funivia che colleghi Terre d’Adi-
ge alla Paganella. D.Be.
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